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AUSZEICHNUNGEN
JAMES SUCKLING –  2016: 92 Pkt.; 2017: 91 Pkt.

SLOW WINE –  2016: Preis-Leistungsauszeichnung - Vino quotidiano

BEREBENE GAMBERO ROSSO –  2011, 2014: Oscar qualità/prezzo

WINE & SPIRITS  – 2013: Best Buy

INTERNATIONAL WINE CHALLENGE  –  2012: Silver Medal

WEISS-
BURGUNDER

DOC 2018

SORTE: Weißburgunder

ALTER DER REBEN: 6 – 31 Jahre 

TRINKTEMPERATUR: 10 – 12 °C 

TRINKREIFE: 2019 – 2021

ERTRAG: 70 hl / ha

ERZIEHUNGSFORM:  
Drahtrahmen + Pergel 

ALKOHOL: 13,5 %

RESTZUCKER: 2,5 g/l 

SÄURE: 6,3 g/l

Enthält Sulfite

 Ein Wein von anziehender, entspannter Eleganz. 
Kombinieren Sie ihn zu einer Komödie aus den 60er 
Jahren oder zu traditionellen Schlutzkrapfen –  
Südtirol pur.  

HERKUNFT
Der Weißburgunder wurde im Jahre 1852 von Erzherzog Johann von 
Österreich nach Südtirol gebracht und bringt dort seither hervorragende 
Resultate. Viele Fachleute betrachten Südtirol als eines der besten 
Anbaugebiete für Weißburgunder weltweit.

JAHRGANG
Insgesamt waren die Witterungsbedingungen im Weinbaujahr 2018 sehr 
gut. Die Niederschläge im Winter und Frühjahr sorgten für ausreichend 
Feuchtigkeit und damit für ideale Befruchtungsverhältnisse. Viel Sonnen-
schein und überdurchschnittlich hohe Temperaturen im Sommer und 
Herbst führten zu Trockenheit, die durch einige starke Gewitter im August 
ausgeglichen werden konnte. Durch die optimale Wetterlage im Spätsom-
mer konnte ein gesundes und reifes Traubengut gelesen werden. 

VINIFIKATION
Ganztraubenpressung reifer, gesunder Trauben, natürliche Mostklärung, 
Gärung bei kontrollierter Temperatur von 16-18°C, 3-monatige 
Lagerung auf der Feinhefe im Edelstahl.

WEINGUT
Hanglagen von 450 bis 600 m über dem Meeresspiegel; 
mineralstoffreicher, lehmiger Kalkschotter mit Sandanteil.

DEGUSTATIONSNOTIZ
– leuchtendes Gelbgrün
– frische, fruchtbetonte Art; nach Golden Delicious, Birne und Quitte
– saftig mit kerniger Säure und fruchtbetontem Abgang

EMPFEHLUNG
Er passt gut zu leichten Vorspeisen und Fischgerichten, wird auch gerne 
als Aperitif getrunken.


