
 

 

 
PITZON Riesling 
 
 
Aus Moränenboden mit Spuren von Urgestein 

stammend, prägen Aromen von Aprikosen, 

Pfirsich und Noten von würzigem Heu mineralisch 

und fruchtig das Geschmacksbild des Rieslings 

Pitzon. Säure und lebhafte Fülle verwöhnen den 

Gaumen mit angenehmer Frucht. Frisch und 

harmonisch eignet er sich als Aperitif, als 

Essensbegleiter zu leichten Vorspeisen, 

Nudelgerichten, Risotti und Fischgerichten. 

 

 

Der kleine Weinberg im Südosten von Nals bietet 

den denkbar besten Nährboden für Kerner und 

Riesling. Sein weicher Moränenboden enthält 

auch Urgestein und Porphyr, und versorgt so die 

tiefreichenden Wurzeln der Rebstöcke mit 

wertvollen Mineralien.  

 

 


